ZUPPE

Zuppa di Pomodoro
Tomatensuppe mit Basilikum und Extra
Vergine Olivensl

ANTIPASTI MEDITERRANEI

Beel Tartare A c gehacktes Rinderfilet
mit Eigelb und Brot

Rindercarpaecio A G mit Rucola, Parmesan

und eingelegten Tomaten, Brot

Insalata Burrata A mit

Tomaten und Pesto, Brot

Calamari e gamberi fritti A 8ccr
mit Sauce Tartare

Antipasto misto AGH
ltalienischer Vorspeisenteller, Brot

INSALATE

Insalata verde
Grine Blattsalate

Insalata mista ¢ M
Salatvariaton nach Saison

Insalata Rucola ¢ Parmesan ¢
Rucola, Parmesan und Kirschtomaten
Insalata di Spinaci ¢

Babyspinat mit Bii°elmozzarella,
Kirschtomaten und StiBkarto®elchips mit
Olivensl-Balsamicodressing

6,00€

1600€

1500€

1000€

1500 €

16,00 €

500€

600€

900€

1000€



PRIMI PIATTI

Mittwoch-Donnerstag: 11.00-14.00 &
17.00-21.00

Freitag, Samstag & Sonntag durchgehend

Lasagne A c L 1300€
Spaghetti Carbonaras c 1500€
Guanciale, frischer Pfe®er, Ei, Parmesan

Spaghetti alle Vongole por 1700 €
Venusmuscheln in Knoblauch-WeiBweinsauce

Tagliatelle Tartufo ¢ 1900 €
Parmesancremesauce, schwarze Trii%l
Tagliatelle Alfredoc 1600 €
Huhnerfilet, Champignons, Sahne

Salmone oc 16,00 €
Gnocchi mit Lachs in Sahne-Brokkolisauce

SECONDI PIATTI

Oktopus vom Grill »p 2000¢€
mit Gemse nach Saison

und Rosmarinbrot

Calamari alla griglia 1900¢€
mit Gemiise nach Saison und Rosmarinbrot

DOLCI

Tiramisu A C G 700€
Panna Cotta A cc 600€
Schoko-Soufflé 1 ¢ c 1000€

mit Crumble und Eis serviert



PI7ZZE CLASSICHE ROSSE

Klassische Pizzen mit Tomatensauce

Marinara APomodoro, Oregano, 10,00€
Knoblauch, Basilikum, Extra Vergine
Olivensl

Margherita A c Pomodoro, Fior 12,00€
di Latte, Basilikum, Extra Vergine
Olivensl

Formaggio affumicato », 1400 €
Pomodoro, Fior di Latte, gerducherter

Ziegenkase (Thanei, Stmk), Basilikum,

Extra Vergine Olivendl

Bufala A ¢ Pomodoro, Mozzarella di 14,00 €
Bufala, Basilikum, Extra Vergine Olivensl

Rucola A cPomodoro, Fior di Latte, 1400 €
Kirschtomaten, Rucola, Parmesan, Extra
Vergine Olivensl

Fresea A G Pomodoro, Kirschtomaten, Rucola 1500 €
Burratina, Parmesan, Basilikum, Extra Vergine
Olivensl

Siciliana A G Pomodoro, Fior di Latte, 1500 €
Oliven, Kapern, Thunfisch,

Kirschtomaten, Basilikum, Extra Vergine

Olivensl

Salmone A b, ¢ Pomodoro, Fior di Latte, 1600€
Lachs, Babyspinat, Knoblauch, Basilikum,
Extra Vergine Olivensl

Tonno A D GPomodoro, Fior di Latte, 1400€
Thunfisch, Kapern, karamelisierte

Zwiebeln, Basilikum, Extra Vergine

Olivensl

Frutti di mare A Pomodoro, Fior di 1600€
Latte, Miesmuscheln, Calamari, Garnelen,

Knoblauch, Basilikum, Extra Vergine

Olivensl

Ripiena A G (zugeklappt), Pomodoro, Fior di 1500€
Latte, Ricotta, Beinschinken (Edelhof, Stmk),

Basilikum, Extra Vergine Olivens|

Caprieciosa A G Pomodoro, Fior di Latte, 1600 €
Beinschinken (Edelhof, Stmk), Artischocken,

Oliven, Champignons, Basilikum, Extra

Vergine Olivensl



Prosciutto cotto
Pomodoro, Fior di Latte, Beinschinken

(Edelhof, Stmk), Basilikum, Extra Vergine

Olivensl

Prosciutto AG

Pomodoro, Fior di Latte, Prosciusutto di San
Daniele, Rucola, Parmesan, Extra Vergine
Olivensl

Salame piceante A G

Pomodoro, Fior di Latte, Salame piccante
(Sarmani, ltalien), Rucola, Parmesan, Extra
Vergine Olivensl

Salame 2 ¢

1400€

16,00 €

1500€

1500€

Pomodoro, Fior di Latte, Karntner Bergsalami (Frierss, Ktn),

Basilikum, Extra Vergine Olivend|

Napoli A c
Pomodoro, Fior di Latte, Sardellen, Kapern,
Basilikum, Extra Vergine Olivendl

Verdure A G
Pomodoro, Fior di Latte, Grillgemiise, Extra
Verine Olivensl

PIZZE BIANCHE

Pizzen ohne Tomatensauce

Mirano A G HFior di Latte, Kirschtomaten,
Rucola, Walniisse, Balsamico, Extra Vergine
Olivensl

Quattro formaggi A G Fior di
Latte, Schatskase, Dolce Latte,
geréucherter Ziegenkase, Basilikum,
Extra Vergine Olivensl

Carbonara A ¢ Fior di Latte, Guanciale,
Parmesan, Eigelb, Pleffer

0 Sole mio A b GFior di Latte, Sardellen,
Kirschtomaten, Oliven, Oregano, Basilikum,
Extra Vergine Olivendl

Principessa A G Fior di Latte, gebratener

Beinschinken (Edelhof, Stmk), Salbei-Pesto,

Zwiebelchips, Basilikum, Extra Vergine Olivend!

La dolece vita A c

1500€

1400€

1500€

1500€

1500€

14,00€

1500€

1500€

Fior di Latte, gerducherte Karto®elcreme, knuspriger Brie,

Trii®elsl, Basilikum, Extra Vergine Olivens|



EXTRA

Pizzabrot 2 ¢

Rosmarin, Knoblauch, Basilikum, Extra Vergine
Olivensl

Glutenfreie Pizza

Verpackung (Pizzakarton)

ADDITIVI

Parmesan G

Dolce Latte, Fior di Latte, Ricotta, Schafskése,
Ziegenkase, knuspriger Brie G

Mozzarella di Bufala
Burratina ¢

Prosicutto cotto, Salami G,
Salame piccante

Prosciutto, Guanciale
Thunfisch, Sardellen b

Artischocken, Champignons, Kapern,
Kirschtomaten, Rucola, Spinat, Mais, Zwiebeln,
Walniisse H, Zwiebeln, Zwiebelchips

Mediterranes Grillgemiise
Basilikum, Knoblauch, Rosmarin, Oregano
Tomatensauce

Salbeipesto G H

600€

+500€
060€

200€
300€

500€
500€
400€

400€
200€
200€

400€
100€
100€
200€



BEVANDE NON ALCOLICHE

Fruchtsafte 330¢€
Marille

Johannisbeere

Apfel Orange

Softdrinks Cola, 330€
Cola Zero Eistee

Pfirsich

Orangenlimonade

Krauterlimonade

+Soda aut 0,3 360€
+Sodaaut 0,5 430€
+ Leitungswasser auf 0,3 310€
+ Leitungswasser auf 0,5 370€
Makava 410€
Soda 0,3 190 €
Soda 0,5 260€
Leitungswasser 090€
Acqua Minerale

San Pellegrino prickelnd 0,25 310€
San Pellegrino still 0,25 310€

San Pellegrino 0,75 prickelnd oder still 590 €
Holundersirup 080¢€
Zitronensaft (frisch gepresst) 090¢€
Hausgemachte Limonaden 0,51 540€

Orange-Ingwer
Erdbeer-Basilikum

Himbeer-Limette

Zitrone-Melisse



APERITIVI

Sanbitter Gin
Sanbitter Alkoholfrei

mit Soda und Zitronensaft

Hugo O

Muskateller Spritzer, Rosé Spritzer 0
Aperolspritzer 0

Spritzer weil ©

Holunder-Spritzer o

Aperol Veneziano 0

Prosecco Glas o

Rosé Schaumwein

Prosecco Flasche 0

Rosé Schaumwein Flasche o
Campari Orange
Campari Soda

Limoncello Spritz

DIGESTIVI

Grappa Julia
Grappa di Nonino
Limoncello

Averna Sauer

580€

450€

550€
490€
490€
400€
450€
600€
420€
420€
3400€

3000€
540€
450€
550€

300€
500€
390€
580¢€



BIRRA

Gésser oder Schladminger 0,2 350€
Gosser oder Schladminger 0,3 410€
Gosser oder Schladminger 0,5 510€
Radler 0,3 390€
Radler 0,5 480€
Sodaradler 0,3 340€
Sodaradler 0,5 410€
Gésser alkoholfrei 0,3 430€
Edelweil Weizenbier 0,5 480€
Birra Moretti 0,33 460€

CAFFE ETE

Espresso 220€
Kleiner Brauner 250¢€
Espresso Macchiato 260€
Doppelter Espresso 380¢€
Cappuccino 410€
Verlangerter 350¢€
GroBer Brauner 390¢€
Ca®é latte macchiato 450€
Bio Hornig Tee (diverse Sorten) 390€

Ca®e Corretto 5,50 €



VINI BIANCHI

Muskateller o 14/,85|O € 87736 €

Dietrich, Gamlitz/Stdsteiermark

Typischer Muskateller mit vielschichtigem Bukett
von Holunder- bis Rosenbliite. Eignet sich

hervorragend als Apperitiv. 8l
2500€
. Y e e ) 450€
Pinot Grigio O Lageder, Sudtirol Feiner,
eleganter Pinot Grigio mit dezenten,fruchtigen
Aromen und etwas Wiirze. Universeller
Speisenbegleiter, auch sehr gut zu Pizza.
Sall\ igllOll blanc 550 € 3500€

Skringer, Eichberg/Stidsteiermark

Animierender, kraftiger Duft nach griinem
Paprika und Schoten.

Am Gaumen trocken, mit fiilligem Kérper, feiner
Wiirze und lebendiger Saure. Gute Lange,

von intensiver Frucht gepragt.

VINI ROSSI
8 075!

Rosé O Dietrich, Gamlitz/Sudsteiermark Sehr 420 € 2500€
fruchtbetonter Zweigelt Rosé. Ein Beerenmix

in der Nase und am Gaumen. Gut mit hellem

Fleisch und Meerestriichten kombinierbar.

Merlot 0 Saccheto, Venetien Sehr weicher und 420€  2500€
fruchtiger Rotwein mit viel dunkler Frucht.
Universell mit Pasta, Pizza oder Fleisch

kombinierbar.

Nero d’Avola
Morgante, Sizilien Kréaftiger, wiirziger Rotwein 550€  3500€

mit viel dunkler Frucht und Aromen von

Dérrobst. Sehr gut zu kraftigen Gerichten.



ALLERGENI
Glutenhaltige Getreide und daraus

gewonnene Erzeugnisse

Krebstiere und daraus gewonnene
Erzeugnisse

Eier von Gefliigel und daraus
gewonnene Erzeugnisse

Fisch und daraus gewonnene
Erzeugnisse (auBer Fischgelantine)

Erdniisse und daraus gewonnene
Erzeugnisse

Sojabohnen und daraus
gewonnene

Milch von Saugetieren und
Milcherzeugnisse (inkl. Laktose)
Schalenfriichte (Baumniisse) und

daraus gewonnene Erzeugnisse

Sellerie und daraus gewonnene
Erzeugnisse

Senf und daraus gewonnene
Erzeugnisse

Sesamsamen und daraus
gewonnene Erzeugnisse.

Schwefeldioxid und Sulfite

Lupine und daraus gewonnene
Erzeugnisse

Weichtiere und daraus
gewonnene



